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Programa Regional do Norte

NOME OPERACAO

InovC4Sa - Inovacao na Producao de Produtos Carneos Mais Saudaveis: Reducao
de Sal e de Gordura, e Otimizacao do Perfil Lipidico

NOME ENTIDADE BENEFICIARIA

Bisaro — Salsicharia Tradicional | Instituto Politécnico de Braganca

INVESTIMENTO TOTAL 582 041,27 €
APOIO FINANCEIRO DA UNIAO EUROPEIA 490 613,89 €
OBJETIVO

Desenvolver acdes inovadoras que resultem na producao de produtos carneos mais
saudaveis, através de:

- Reducgéo ou substituicao do teor de sal,

- Diminuicao do teor de gordura,

- Melhoria do perfil lipidico,
Incorporando tecnologias avancadas, como NIRS e sensores eletronicos, para

obtencao de bases de dados que proporcione um controle mais preciso, rapido e
automatico das caracteristicas dos produtos no processo produtivo.

Realizar ensaios clinicos controlados, randomizados e duplo-cegos em humanos, de
forma a comprovar o efeito dos produtos carneos mais saudaveis desenvolvidos na
saude, através de analises a marcadores bioquimicos.
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